
Een product dat laat zien wat er kan ontstaan als we hier telen, 
hier maken en hier samenwerken. Van lokale teelt tot een 
eindproduct dat hier in de regio zijn weg naar jouw bord vindt.

Op 7 oktober brengen we dat verhaal voor het eerst samen 
tijdens De Week Van Ons Eten. We laten je kennismaken met 
het product, de mensen erachter en natuurlijk kun je onze 
tempeh zelf proeven op deze lanceringsborrel. 

Vier mee en proef hoe lekker van hier is!

Woensdag 7 okober
14.30u - 17.30
Brasserie Boven de Rivieren
Hoekeinde 24, 4254 LN Sleeuwijk

Met trots presenteren we het allereerste product van 
Lekker van Hier: ambachtelijke tempeh van soja uit Altena.

www.lekkervanhier-altena.nl
lekkervanhieraltena@gmail.com
@lekkervanhier.altena



BETER
VOOR MORGEN
Wij geloven dat goed eten  begint bij de bron.
Daarom bouwen we met Lekker van Hier aan een korte en transparante 
voedselketen. Met grondstoffen van dichtbij, boeren en makers uit de 
regio en zo min mogelijk stappen tussen het land en het bord.

VAN SOJABOON TOT TEMPEH

Ons eerste product begint dichtbij: met 
sojabonen geteeld in Altena. Door deze 
bonen op natuurlijke wijze te 
fermenteren, maken we er ambachtelijke 
tempeh van: voedzaam, eiwitrijk en 
gemaakt met slechts vier ingrediënten.

MEER DAN TEMPEH

Meer waarde voor de regio
Door lokaal te telen, verwerken én 
verkopen, blijft meer waarde in de 

regio en ontstaat een eerlijker 
verdienmodel voor de boer.

Eiwitten van eigen bodem
We maken van Nederlandse 

soja een volwaardig lokaal 
product en dragen zo praktisch 

bij aan de eiwittransitie.

Eiwitrijk
15 gram eiwit per 100 gram

Puur van natuur 
gemaakt met vier ingrediënten.

Lokaal uit Altena
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GROETJES,
TEAM

MEDE MOGELIJK GEMAAKT DOOR


